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22 NO INOX Ø 83 mm ET KIYMA MAKİNASI 2231 STR


	Anasayfa /
	Kıyma Makinaları /
	22 NO Kıyma Makinaları /
	22 NO INOX Ø 83 mm ET KIYMA MAKİNASI 2231 STR 
























	Ürünlerimiz
	Kıyma Makinaları
	12 NO Kıyma Makinaları
	22 NO Kıyma Makinaları
	32 NO Kıyma Makinaları
	42 NO Kıyma Makinaları
	B98 Kıyma Makinaları
	E130 Kıyma Makinaları



	Köfte Şekillendirme Makinası
	12 NO Kıyma Makinaları
	22 NO Kıyma Makinaları
	32 NO Kıyma Makinaları
	42 NO Kıyma Makinaları
	B98 Kıyma Makinaları
	E130 Kıyma Makinaları



	Köfte Hamburger Kalıpları
	12 NO Kıyma Makinaları
	22 NO Kıyma Makinaları
	32 NO Kıyma Makinaları
	42 NO Kıyma Makinaları
	B98 Kıyma Makinaları
	E130 Kıyma Makinaları



	Kuşbaşı Doğrama Makinaları
	12 NO Kıyma Makinaları
	22 NO Kıyma Makinaları
	32 NO Kıyma Makinaları
	42 NO Kıyma Makinaları
	B98 Kıyma Makinaları
	E130 Kıyma Makinaları



	Kemik Kesme Testeresi
	12 NO Kıyma Makinaları
	22 NO Kıyma Makinaları
	32 NO Kıyma Makinaları
	42 NO Kıyma Makinaları
	B98 Kıyma Makinaları
	E130 Kıyma Makinaları



	Karıştırma Makinaları
	12 NO Kıyma Makinaları
	22 NO Kıyma Makinaları
	32 NO Kıyma Makinaları
	42 NO Kıyma Makinaları
	B98 Kıyma Makinaları
	E130 Kıyma Makinaları



	Hidrolik Sucuk Dolum Makiaları
	12 NO Kıyma Makinaları
	22 NO Kıyma Makinaları
	32 NO Kıyma Makinaları
	42 NO Kıyma Makinaları
	B98 Kıyma Makinaları
	E130 Kıyma Makinaları



	Yedek Parçalar
	12 NO Kıyma Makinaları
	22 NO Kıyma Makinaları
	32 NO Kıyma Makinaları
	42 NO Kıyma Makinaları
	B98 Kıyma Makinaları
	E130 Kıyma Makinaları














22 NO INOX Ø 83 mm ET KIYMA MAKİNASI 2231 STR










22 NO INOX Ø 83 mm ET KIYMA MAKİNASI 2231 STR
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Teknik Detaylar 


Teklif Formu 







	
KOD	
INOX 2231 STR
	
KAPASİTE	
300 Kg / H
	
MOTOR GÜCÜ	
1,5 Kw. 2 Hp. 400 Volt 50 Hz. 
	
AYNA / BIÇAK	
1 / 1
	
EN/BOY/YÜKSEKLİK	
350 x 680 x 460 mm
	
AĞIRLIK	
63 kg



 

 





Ürün Avantajları;

	
Hijyen ve insan sağlığı düşünülerek ilk defa firmamız tarafından CE standartlarına uyum sağlayacak şekilde dizayn edilmiştir.
	
Makinada 1,5 Kw 2 Hp Trifaze motor bulunmaktadır.
	
Kapasite ; 4,5 mm ayna ile kullanıldığında 300 kg/saat’tir.
	
Kıymanın kararmaması ve koku yapmaması için soğutma sistemi mevcuttur.
	
Makinada motor koruyucu olarak 2 (iki) adet kontaktör kullanılmaktadır.
	
Şanzuman gövdesi alüminyum dökümdür. Şanzuman ön kapağı, keçe yatağının oksitlenip çürümemesi için pik dökümden yapılmıştır.
	
Makinada et işleme birimlerinin tüm bağlantı ekipmanlarında 304 kalite paslanmaz çelik kullanılmaktadır.
	
Üst tepsisi ( et yükleme haznesi ) ve kasasında 304 kalite paslanmaz çelik sac kullanılmıştır.
	
Üst tepsi alt yüzeyine ısı önleyici izolasyon uygulanmıştır.
	
Üst tepsi kenarları bakteri tutmaması için oval olarak tasarlanmıştır.
	
Üst tepsisinde 3 mm kalınlığında 304 kalite paslanmaz çelikten yapılmış el koruma aparatı bulunmaktadır.
	
Kovan (et çıkış haznesi),helezon (burgu veya top),bilezik (somun) ve et giriş boğazı 304 kalite paslanmaz çelik dökümdür.
	
Et çıkış haznesinin sökülüp takılabilmesi için 2 adet M16 paslanmaz cıvata, 2 adet M16 ön yüzeyi kapalı şapkalı paslanmaz somun kullanılmaktadır.
	
Et çıkış haznesi (kovan) temizlik ve hijyen açısından kolayca sökülüp takılabilmektedir.
	
Bileziği ( somunu ) ve et çıkış haznesini söküp takmak için paslanmaz çelik anahtar bulunmaktadır.
	
Kolay taşınabilmesi için arka kapakta taşıma kolu bulunmaktadır.
	
İleri-geri-stop butonları ve acil durumlar için acil stop butonu mevcuttur.
	
Paslanmaz ayna ve bıçak kullanılmaktadır.
	
Makinanın alt yüzeyinde, istenmeyen haşerelerin girmesini engellemek için koruyucu muhafaza teli bulunmaktadır.
	
Makina soğutma kısmı et giriş boğazı içerisine sarılı şekilde tasarlanmıştır.
	
Makinada 1/6 hp ecovat kullanılmaktadır.
	
Makinada ozon ve çevre dostu R 134 a akıcı sıvı gaz kullanılmaktadır.
	
Isıyı dışarı taşıması için 1 adet hava emici fan bulunmaktadır.
	
Soğutma derecesinin ayarlanabilmesi için soğutma otomatiği bulunmaktadır.
	
Makinada yağ ve aleve dayanıklı elektrik bağlantı kablosu bulunmaktadır.



















 




 





















E-bültenimize kayıt olarak, gelişmelerden ilk siz haberdar olabilirsiniz..































0212 238 63 99



























1986 yılında kurduğumuz ,ilk isim tescilini YILMAZ MAKİNA olarak lanse ettiğimiz firmamızla ,1995 Yılında YILMAZ ET MAKİNALARI ünvanı alarak çeyrek aşırı aşkın yaşamımız boyunca sayısız ürünün altına deneyimimizle imzamızı attık.
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